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Pfifferlings Rostbraten 33,90
Gebratenes Rinderfilet mit sautierten Krauterpfifferlingen, Portwein-Balsamico SoRe,
Rostzwiebeln und Baby-Kartoffeln

Backhendl 22,00
Knusprig gebackene, ausgeldste Keule und Brust, mit Krauterfrischkase
und lauwarmen buntem Bratkartoffelsalat

Saltimbocca 26,00
Kalbsrticken in Salbei und Parmaschinken,
mit gebratener, cremiger Polenta und PortweinsoRe

Uberbackenes Schnitzel 18,00
Paniertes Schweineschnitzel Gberbacken mit knusprigem Bacon,
Balsamico-Zwiebeln und Sauce Hollandaise, dazu Pommes

Garnelen 23,00
Gebratene Garnelen mit knusprigem Speck,
Aprikosen und Thai Spargel, auf Krauterpasta

Tatar vom Rinderfilet 23,30
Fein gehacktes Rinderfilet mit pikanter SolRe, Ei und saurer Beilage
mit gerdstetem Hausbrot und Butter

Weinempfehlung
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Glas je 5,00
LEARTH" Rosé: siffig lebendig und fruchtbetont

» WIND “ weig: klar kraftvoll und trinkfreudig

,» FIRE “ Rot: charaktervoll tief, rund und harmonisch

QichitFloisets - nicht"Foseh

Brokkoli-Taler 18,50
Gebratene Brokkoli-Taler mit Bergkase, auf lauwarmem Anti-Pasti Gemdse

Pfifferlings Omelette 18,90
Sautierte Pfifferlinge und Thai-Spargel im Gberbackenem Eieromelette, mit Guacamole,
kdrnigem Frischkase und Salat
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Wir bitten um Verstandnis, dass bei Umbestellungen mindestens 2,00 € berechnet werden. %%J/Wﬁld/& wnt e i 5@6@%@!




