
Unsere Preise verstehen sich incl. gesetzlicher MwSt.
Bei Allergien und Unverträglichkeiten sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

1=mit Farbstoff|2=mit Konservierungsstoff|3=mit Antioxidationsmittel|4=mit Geschmacksverstärker|5=geschwefelt|6=geschwärzt|7=mit Phosphat|8=mit Süßungsmittel
9=enthält eine Phenylalaninquelle|10=gewachst|11=mit Nitritpökelsalz|12=Tertrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

  

Vorspeisen undSuppen

Tomaten - Orangensuppe 5,90
Fruchtig, scharfe Tomatensuppe mit Buttercroûtons,
Basilikumöl und Sahne

Mango - Garnele 10,20
Gegrillte Garnelen auf Avocado-Mangotatar
mit gebratenen Pfifferlingen und Rucola

Bruscetta 7,30
Frische Tomatenwürfel mit roten Zwiebeln, Knoblauch und Balsamico
auf gegrillten Weißbrotscheiben mit gebröseltem Feta

Salate

Backhendl 18,90
Saftige Hendlbrust und Hendlkeule mit Senf und Meerrettich mariniert,
in Brezenpanade, mit Butterschmalz knusprig gebacken,
dazu Kartoffel-Blattsalat, hausgemachte Schmandcreme
und frische Zitrone

Salat Backstüberl 13,50
Salatherzen mit Tomaten, frischer Avocado,
fein geriebenem Grana Padano und krossem
Kräuter-Knoblauchbaguette mit unserem Hausdressing
gerne auch zusätzlich mit:

Putenstreifen + 4,50
Kräutergarnelen + 5,50
Rinderfiletstreifen + 6,50

Ziegenkäse-Avocado 16,90
Gemischte Blattsalate und knackiges Rohkostgemüse
mit frischer Avocado, gebratenem Ziegenkäsetaler, Ahornsirup,
Laugen-Dinkelchips und gerösteten Nüssen
in Holunderblütendressing

Beilagensalat 4,50
Blattsalate und Rohkostgemüse mit Croûtons in Holunderdressing

TestarossaSpritz

6,50
Campari | Erdbeere | Prosecco


