
Genussmomente bei uns im   Backstüberl 
 

 

Glühweinspritz         6,50 
Glühwein, Zimt, Prosecco, Wasser 

 

Grinch-Mimosa 0,1l   4,10 
Prosecco, OrangensaŌ, Blue Curaçao 
(gibt es auch alkoholfrei) 

Für davor oder als  Kleinigkeit 
 Feldsalat Ei 8,90 
 Feldsalat mit pochiertem Ei, Kirschtomaten und Speckkrusteln, 
 mit Granatapfel-Dressing mariniert 
 

 Mango-Garnele 10,90 
 Kräuter Garnelen auf Avocado-Mango Tatar mit gebratenen Pilzen, 
 Preiselbeeren und Feldsalat 
 

 Gebackene Champignons 6,90 
 Knusprig gebackene Champignons, mit Curry Dip 
 und kalt gerührten Preiselbeeren 
 

Omas Suppenküche 
 Hühnersuppe 7,70 
 KräŌige Hühnerbrühe mit Brusƞleisch, Nudeln und Gemüse 
 

 Tomaten-Orangensuppe 6,90 
 FruchƟge Suppe aus San Marzano Tomaten, 
 mit Prosecco, Sahne und Croûtons 
 

 Kürbisrahmsuppe 6,50 
 Cremige Suppe aus dreierlei Kürbissen, mit Ingwer,  
 BuƩer-Croûtons, Kürbiskernen und Kernöl 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unser Grünzeug 
 Salat Backstüberl 14,70 
 BlaƩsalate auf Tomaten und Mozzarella, mit frischer Avocado, 
 Haus-Dressing und knusprigem KräuterbagueƩe 
  gerne auch zusätzlich mit: 
  Rinderfiletstreifen 7,50 
  Kräutergarnelen 6,90 
 

 Ziegenkäse Avocado 17,90 
 Gemischte BlaƩsalate und knackiges Rohkostgemüse 
 mit frischer Avocado, gebratenem Ziegenkäsetaler mit Ahornsirup, 
 Laugen-Dinkelchips und gerösteten Nüssen in Holunder Dressing 


