
Genussmomente bei uns im   Backstüberl 
 

 

Hot Aperol        5,50 
Aperol, OrangensaŌ, Zimt 

Hauptsache 
 Steirisches Schnitzel 16,90 
 Schweineschnitzel mit Brezenbröseln und Kürbiskernen paniert, 
 aus dem BuƩerschmalz Pfandl, mit Kürbiskernöl und Kartoffel-Feldsalat 
 

 Schweinefilet vom Strohschwein 19,90 
 Schweinefiletmedaillons vom Strohschwein, 
 auf einem Kürbis-Kartoffel-Reiberdatschi 
 mit rahmigem Gorgonzola-Schwammerl-Spinat 
  

 Hirschragout 24,50 
 In Kirschsoße und Gin geschmorter „Hermann-Hirsch“ 
 mit Wilderer-ServieƩenknödel, Preiselbeeren, 
 Glühweinbirne, und gebackenen Pilzen 
  

 Zweierlei Rind 24,90 
 Geschmorter Ochsenbraten in Glühweinsoße 
 und medium gegrilltes Rinderfilet, mit Rahmwirsing und Kartoffelstampf 
 

 Surf & Turf 34,50 
 Festliches Glühwein-Rinderfilet und Garnelen auf Salat, 
 mit KräuterbuƩer und Kartoffel Dippers 
 

 Krautwickerl 17,60 
 Gebratene Speck-Krautwickerl auf cremigem Waldschwammerl-Ragout 
 und Kartoffelbrei 
 

 Pasta Garnele 17,80 
 Gebratene Garnelen mit Frischkäse Tomatenpasta, 
 Babyspinat und Pinienkernen 
 
 
 
 

Nicht  Fleisch – nicht  Fisch 
 Gemüsetaler 15,80 
 Knusprig gebratene Gemüsetaler, auf Kürbisnudeln, 
 mit gerösteten Nüssen und Feldsalat 
 

 RicoƩa-Tortelloni 14,90 
 Spinat-RicoƩa-Tortelloni in cremiger Tomatensoße, 
 mit Kirschtomaten und Babyspinat 
 

 Garten-Burger 13,50 
 Knuspriges Gemüse-PaƩy mit Mozzarella überbacken, im Laugen-Bun, 
 mit Eisbergsalat, Gurken, Tomaten und pikanter Burgersoße 


